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Hedeviger

Disse kager/boller er en Senderjysk specialitet der spises til fastelavn

Indgrdienser:
500 g margarine, 125 g. sukker, 750 g. mel, %2 liter melk, 65 g. margarine/smer, 2% pakke ger,
rosiner, 1 ' &g, evt. Sukat

Fremgangsmade:
Mzlken lunes og nér den er fingervarm smuldres gaeren i
g og sukker rores i., mel, den blede margarine/smer.rosiner.og sukat kommes i og dejen ®ltes
godt.
Haver 1 time .
Sattes pa bageplade 1 klatter eller som boller.
Bages ca. 10 minutter ved 225 grader.



