Snysk med stegt flaesk

Snysk:

250 g eerter

250 g kartofler

250 g gulergdder

250 g bgnner

25 g smor

1 dl. hakket persille

Kartofler skaeres i kvarte. Gulergdder i siver, bgnner i 2 cm. laengde.

Kog gulergdder, bgnner og kartofler i letsaltet vand (skal daekke grgnsagerne) og kog i 12 min.

Herefter tilsaettes aerter og ev. lidt mere vand. Nar grgnsagerne er mgre, haeldes vandet over i en
anden gryde og jaevnes med en smgrbolle af mel og smgr. Smages til med salt og peber.

2/3 af persillen rgres i, og grgnsager tilszettes. Serveres med resten af persillen som topping.

Stegt fleesk:

8 skiver letsalte stribet flaesk vendes i sammenpisket aeg med lidt vand i. Vend igen i rasp og paner
pa pande med smgr, til de er lysebrune.
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