
Vinsuppe med skinke 

1 l vand

40 g hele byggryn

½ l rhinskvin

125 g svesker

125 g rosiner

125 g sukker - eller efter behv

1 letsaltet stykke skinkestykke

Stuvede kartofler

Bring vandet i kog og drys byggrynene langsomt i. Koges i ca. 90 min.  Suppen smages til med vin i 
forholdet 2:1. Tilsæt de udblødte svesker og rosiner. 

Smages til med sukker. 

Kogt skinke og stuvede kartofler spises af sidetallerken til suppen.
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